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Partecipano a questa edizione della rassegna:

LA FIASCHETTERIA

Via Bersano, 59/b - BESENZONE
Tel.0523/830444
www.la-fiaschetteria.it

Chiusura: lunedi e martedi tutto il giorno,
sempre a pranzo (eccetto i festivi)

Il menu e disponibile tutti i giorni
Prenotazione: obbligatoria

Prezzo a persona: € 58,00

AGRITURISMO
“BOSCHI CELATI”

Via Donizzetti - Fossadello - CAORSO
Tel.0523/822128
www.agriturismoboschicelati.com
Chiusura: domenica sera e lunedi tutto il giorno
Il menu é disponibile tutti i giorni
Prenotazione: consigliata

Prezzo a persona: €30,00

OSTERIA“DI MURADOLO”

Via Papa Giovanni XXIII, 33
Muradolo - CAORSO
Tel. 0523/822593

Chiusura: lunedi tutto il giorno e
sabato a pranzo

Prenotazione: obbligatoria
Prezzo a persona: € 27,00

OSTERIA“DEL PESCATORE”

Via Po, 14
CASTELVETRO PIACENTINO
Tel. 0523/824333

Chiusura: lunedi tutto il giorno e
sabato a pranzo

Il menu é disponibile tutti i giorni
Prenotazione: obbligatoria
Prezzo a persona: €40,00

RISTORANTE

“COOP AVANTI”

Via Bernini, 19

CASTELVETRO PIACENTINO
Tel.0523/823108

Chiusura: martedi

Il menu é disponibile: giovedi, sabato,
domenica e lunedi sera
Prenotazione: consigliata

Prezzo a persona: €28,00

RISTORANTE
“LATAVOLA ROTONDA”
Via Piacenza, 35

CORTEMAGGIORE
TEL.0523/835355
www.ristorantelatavolarotonda.it
Chiusura: domenica sera

Il menu é disponibile tutti i giorni
Prenotazione: obbligatoria

Prezzo a persona: € 25

AGRITURISMO
“BONISSIMA FERMI”

Via Bonissima, 2

MONTICELLI D’ONGINA
Tel.0523/827021
www.agriturismobonissima.com
Chiusura: lunedi, martedi, mercoledi

Il menu é disponibile nei giorni di apertura
Prenotazione: obbligatoria

Prezzo a persona: €25,00

Menu

Culatello di produzione propria, Mantecato
dibaccala Ravioli divitello stufato, Pisarei al
ragu di triglia e gocce di besciamella  Filetto
di salmerino oppure Lumache e porcini oppure
Faraona oppure Lingua di manzo Scaglie di
parmigiano reggiano  Semifreddo della
nostra tradizione con mandole tostate e
crema al caffe - Bevande escluse

Menu

Terrina d'anatra con verdure Risotto al
gutturnio e salsiccia oppure Anolini in brodo
dicarne Brasato di manzo dei Boschi Celati
con polenta (la carne utilizzata é di nostra
produzione) Sbrisolona con crema al
mascarpone e bicchiere di malvasia dolce

Acqua, Ortrugo e Gutturnio dei colli
Piacentini, Caffé

Menu
Salumi misti con tigelle Tris di Tortelli,
Pisarei e faso, Chicche ai funghi porcini
Brasato di ganascino oppure Lumache in
umido Dolce dellacasa Acqua,Vino

Menu

Antipasti di salumi misti con giardiniera della
nonna Risotto con zucca e scamorza oppure
Fiocchetti di pere e formaggio saltati con sugo di
verdure brasate  Secondi di carne a rotazione
(brasato, piccola, stufato d'asino, cinghiale) con
polenta oppure Misto di acqua dolce fritto

Contorni distagione Dolci della casa

Acqua, Vino dei colli piacentini, Caffé

Menu

Salumi DOP piacentini della casa (Coppa,
Salame e Pancetta) con bocconcini di torta
fritta Tortelli di zucca al burro versato oppure
Marubini fattiin casa Brasato di guancialini
con polenta oppure Merluzzo in umido con
polenta Zabaione con scaglie di cioccolato

Acqua, Vini piacentini, Caffé

Menu

Salume misto accompagnato da Gnocco fritto

2 assaggi fra i seguenti: Tortelli piacentini ripieni
di ricotta e spinaci al burro e salvia, Tortelli ripieni
di coppa e parmigiano in pasta al Gutturnio al
burro e salvia, Pisarei e Fasd  Coppa arrosto alla
piacentina oppure Tagliata di manzo alle erbe
aromatiche o al Gutturnio oppure Filetto di
manzo ai funghi porcini o alla piastra Dessert

Acqua, calice di Vino dei colli piacentini, Caffé

Menu
Antipasti caldi e freddi della casa
Gnocchetti di ortica alla carbonara di zucca
oppure Riso al radicchio rosso e pancetta
affumicata Faraona disossata e farcita
oppure Muscoletti in brasato bianco e polenta
Dolci dellacasa Acqua, Caffé
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RASSEGNA GASTRONOMICA
DELLA STRADA DEL PO E DEI SAPORI
DELLA BASSA PIACENTINA

Per ritrovare i sapori piu autentici della Bassa Piacentina
nei menu dei 14 partecipanti alla Rassegna, troverete i piatti
“speciali” di stagione realizzati con prodotti provenienti
esclusivamente dalle aziende associate alla “Strada del Po”
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“Strada del Po e dei Sapori della Bassa Piacentina”

per conoscere le tradizioni, la cultura e per acquistare i

prodotti tipici della Bassa: dai gustosi salumi e formaggi ai vini

della tradizione, alle antiche varieta di frutta, alle deliziose marmellate,
nettari di frutta e giardiniere, ma anche per conoscere luoghi di estremo
interesse architettonico e storico e godere della nostra ospitalita.

LUOGHI DI INTERESSE *
Circolo Ricreativo Anspi S. Lorenzo - via Don
Minzoni, 5 - Roncarolo - Caorso - 348/5121195
www.roncarolo.pc.it
Gruppo Culturale Mostre - Museo del Po - Castello
Pallavicini-Casali - piazza Casali, 10 - Monticelli -
0523/827048 - www.museodelpo.it
Cappellina di Corte, Acquario e Museo Etnografico del
Po, Museo della civilta contadina e artigiana
Castello di S. Pietro in Cerro - via Roma, 19 - S. Pietro
in Cerro - 0523.839056 - www.castellodisanpietro.it
MIM: Museum In Motion

VillaVerdi - via Verdi,22 - S. Agata - Villanova sull’Arda

0523/830000 - www.villaverdi.org
Residenza di Giuseppe Verdi, Museo Villa Verdi, Parco

*Info su orari di apertura e costi, prenotazioni: 366.4445424

PRODOTTI TIPICI DEL TERRITORIO

Az. Agricola Garavelli via Bocceto Inferiore, 184 -
Besenzone - 338/7392428 - Cereali, Ortaggi

Az. Agricola Losi - via Graffignana, 7- Roncarolo -
Caorso - 0523/821615 - Latte, Carne, Formaggi, Frutta,
Aglio, Cipolle

Cantine Bacchini - via Bernini, 30 - Castelvetro Pno -
0523/823038 - www.cantinebacchini.it - Vini DOC
Piacentini

Salumificio Saronni — SS. 10, 20 - Castelvetro Pno -
338/6547190 - www.dimoradellagranfarnia.it - Salame,
Coppa piacentina, Cotechino alla vaniglia

Az. Agricola Simonetta - via Villetto, 23 -
Cortemaggiore - 0523/837255- Cereali, Frutta, Ortaggi
L'Angolo delle Delizie - via Garibaldi, 22/b -
Cortemaggiore -0523/836841 - www.langolodelledelizie.it
Pasta fresca, Pasta ripiena, Sughi pronti, Dolci

Azienda Ag.“Bonissima” Fermi - via Bonissima, 2 -
Monticelli - 0523/827392 - www.agriturismobonissima.com
Cereali, Ortaggi, Frutta, Marmellate, Pollame

Soc. Agr. Colombarone - via Colombarone, 2 -
Monticelli - 0523/827545 - Cereali, Ortaggi

OSPITALITA’

La Fiaschetteria - Relais di campagna accogliente e
raffinato - via Bersano, 59/b - Besenzone - 0523/830444
www.la-fiaschetteria.it

Dimora della Gran Farnia - Prestigiosa dimora antica -
SS. 10, 2 - Castelvetro - 0523/1969142
www.dimoradellagranfarnia.it

| Malpensanti del Trieste - Albergo e Trattoria - via Trieste,3
Monticelli - 0523/815269 - www.imalpensantideltrieste.it

Azienda Ag.“Bonissima” Fermi - Appartamento in cascina
via Bonissima, 2 - Monticelli d'Ongina - 0523/827392 -
www.agriturismobonissima.com

Locanda del Re Guerriero - Piccolo Hotel di Charme nel
parco del Castello di San Pietro - via M. Gioia, 5- San Pietro
in Cerro - 0523/839056 - www.locandareguerriero.it

Caseificio Borgonovo - via Borgonovo S.Lorenzo, 43 -
Monticelli - 0523/827708 - Burro, Ricotta, Grana Padano,
Cacio del Po

Az. Panizzi Michele - via San Pietro in corte Secca, 80/a
Monticelli - 0523/815224 - www.panizzi.eu - Culatello
con cotenna, Coppa piacentina, Salame

Salumificio Val d’Ongina - via Po, 1 - San Nazzaro -
Monticelli — 0523/827556 - www.valdongina.com -
Coppa, Salame e Pancetta piacentini Dop, Prosciutto crudo
Az. Agricola Pisaroni - Cascina “Pizzavacca” - via Po, 1
Soarza - Villanova - 334/3914275 - www.pizzavacca.it -
Giardiniere, Salse, Creme di verdure, Conserve, Nettari di
frutta, Confetture di frutta

Az. Agricola Marocchi - via Roma, 96 - Villanova -
0523/837220 - Frutta, Ortaggi, Miele

Az. Agricola Malintesa - via XXV Aprile - Soarza -
Villanova - 0372/24223 - Frutta, Salame, Coppa
Coop.“Stallone” - via Dante Alighieri, 35/a - Villanova -
0523/837217 - www.latteriasocialestallone.it - Burro,
Grana Padano Dop

Salumeria Fontanella - via XXV Aprile, 5 - Villanova -
0523/837331- Culatello, Coppa, Salame

Per informazioni:

Strada del Po e dei Sapori della Bassa Piacentina
c/o CTS - Cell. 366.4445424 - info@stradadelpo.it - piacenza@cts.it

Per scoprire tutti gli eventi del territorio visita il sito www.stradadelpo.it

ANTICA TRATTORIA

“DA CATTIVELLI”

Via Chiesa di Isola Serafini, 2

MONTICELLI D’ONGINA

Tel.0523/829418
www.trattoriacattivelli.it

Chiusura: martedi sera, mercoledi tutto il giorno
Il menu é disponibile tutti i giorni

Menu

Sformato di zucca in salsa di Cacio del
Po Ravioli di coppa di maiale, patate e
grana padano Fritturina di ambolina e
pesce gatto Dolce della tradizione

AL Ll Prenotazione: obbligatoria
Prezzo a persona: €35,00
TRATTORIA“l MALPENSANTI
- DEL TRIESTE”

Via Trieste, 3 - MONTICELLI D’'ONGINA

Tel. 0523/815269
www.imalpensantideltrieste.it

Chiusura: domenica sera e lunedi tutto il giorno
I menu é disponibile solo a cena

Prenotazione: obbligatoria

Prezzo a persona: €35,00

“TENDA ROSSA”

WINE BAR & FOOD

Via Martiri della Libert, 6/8
MONTICELLI D’ONGINA

Tel. 0523/820487

Chiusura: giovedi

I menu é disponibile tutti i giorni, solo cena
Prenotazione: obbligatoria

Prezzo a persona: €35,00

R.E.M. STUBE - SOTTOSOPRA
Via Tinazzo, 38

MONTICELLI D’ONGINA

Tel. 0523/820298

Chiusura: martedi

I menu é disponibile dalle 18.00 alle 2.00
Prenotazione: consigliata

Prezzo a persona: € 8,00/15,00

TRATTORIA“DI CARATER”
VVia Roma, 3/2

SAN PIETRO IN CERRO
Tel.0523/836482

Chiusura: martedi sera e mercoledi

tutto il giorno

I menu é disponibile la Domenica
Prenotazione: obbligatoria

Prezzo a persona: € 25,00

DEGUSTAZIONE
“LE VERDI CANTINE”

Via Verdi, 3 - Sant'Agata
VILLANOVA SULL'ARDA
Tel.0523/830018

Chiusura: lunedi

Il menu é disponibile tutti i giorni
Prenotazione: obbligatoria
Prezzo a persona: € 32,00

Salumi piacentini con giardiniera

Bis di Pisarei e fasd e Caramelle di ricotta
espinaci Tagliata di manzo all'clio
balsamico Semifreddo al torroncino

Acqua, ¥4 Vino, Caffe

Menu

Salumi misti dei produttori della Strada
con giardiniera Tortelli di zucca oppure
Tortelli di ricotta e spinaci  Mariola con
zabaione al balsamico Dolce della casa
- Bevande escluse

Menu
Bruschette, Tramezzini, Panini, Focacce
Pizze, Insalatone, Tagliere di salumi
oFormaggi Tiramisu, Torte

7 spine con hirre selezionate: belghe,
tedesche, inglesi, danesi, olandesi

Menu
Coppa, Salame, Pancetta Tortelli di
zucca o Tagliatelle salsiccia e rosmarino
Pollo alla cacciatora o Arrosto al
limone con insalata mista o patate al
forno Mattonella di ricotta o Crostata
Caffe - Bevande escluse

Menu

Salumi di produzione propria (Culatello,
Coppa, Salame, Pancetta) Tortelli
d'erbetta al burro e salvia oppure Pisarei e
Fasé Mariola o Cappello del prete
oppure Cotechini in umido con patate

Crostate di produzione propria

% Acqua, % Vino DOC piacentino, Caffé

Menu
Salumi misti (Culatello, prosciutto crudo,
salame, strolghino di culatello) Tortelli  \/i3 verdi 15 - Sant’Agata

d‘erbgtte oppure Tortelli alla Verdi VILLANOVA SULL’ARDA
(conricotta, erbette, spalla cotta profumata Tel. 0523/830209

al tartufo) oppure Pisarei e Fasé  Cappello
del prete o Mariola oppure Costine di
maiale 0 Anatra con vino rosso e semi di
papavero Sbrisolona, Crostata,
Zabaione con cioccolato o amaretti
Bevande escluse

Iniziative Comunali nel periodo della rassegna -

Caorso
Sabato 10 novembre - ore 21.00 - Teatro Cine Fox

Delitt in stra alva Commedia dialettale

Domenica 25 novembre: Ricordi del passato Mostra mercato,
Sabato 8 dicembre - ore 21.00 - Teatro Cine Fox
Concerto di Natale

Domenica 9 dicembre - ore 16.00 - Teatro Cine Fox
| murbei dal Siur Ampelio Commedia dialettale
Domenica 23 dicembre: Ricordi del passato

Monticelli d’Ongina
CASTELLO PALLAVICINO-CASALI ‘_.f“'
4 novembre; Visita Guidata: y
Acquario - Museo Etnografico del Po ¢
Cappellina Bembo - Bas. S. Lorenzc:/ f
8-12-2012 / 06-01-2013 Vi

Chiesa S. Giorgio: .
13° Mostra del Presepe f

San Pietro in Cerro
Domenica 4 novembre
ore 10/19 - piazza Verdi

AL DE'AD SAN MARTEN
(il giorno di San Martino)

Festa di rievocazione delle
antiche tradizioni contadine.

TRATTORIA “LA VERDIANA”

Chiusura: lunedi

Il menu é disponibile tutti i giorni
Prenotazione: obbligatoria
Prezzo a persona: € 38,00/40,00
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Per scoprire il grande fiume e le terre verdiane
PROPOSTE TURISTICHE PER UN MAGICO SOGGIORNO

Prendete un pernottamento in agriturismo — oppure in un imponente e misterioso
castello, 0 ancora in un accogliente relais di charme — mescolate con uno o pit menu
della Rassegna “un Po di Gusto’ tutti disponibili a pochi chilometri dalle strutture ... e
per finire aggiungete un pizzico di cultura con una visita al castello di San Pietro e al
MIM-Museum in Motion, (nei mesi invernali visitabile su prenotazioni per gruppi***),
importante raccolta d’arte contemporanea, oppure a Villa Verdi, a Sant’Agata di
Villanova, residenza del Grande Maestro per oltre 50 anni (aperto da Martedi a
Domenica***). Soddisferete il vostro palato e la vostra curiosita!

***|nfo su orari, costi e prenotazioni: 366.4445424

NAVIGAZIONE SUL FIUME

Solcate il Grande Fiume a bordo della Motonave Calpurnia per regalarvi emozioni uniche.
Escursioni giornaliere guidate con visita all'Oasi Naturalistica de Pinedo. Sconto speciale
del 25% riservato a chi partecipa alla Rassegna “Un Po di Gusto” (offerta valida sull’ac-
quisto di“Biglietto unico per 2 persone”: € 15 anziché € 20.

Info e prenotazioni: www.navigazionepiacenza.it - calpurnia@navigazionepiacenza.it
333.9043539 - 333.9043511

Possibilita di escursioni con piccole imbarcazioni (info; Circolo ANSPI di Roncarolo —
sanlorenzo.roncarolo@libero.it)

LUNGO IL PO IN BICICLETTA

La pista ciclabile realizzata lungo tutto il fiume, permette di respirare le atmosfere della
Bassa piacentina tra rilassanti paesaggi fluviali e scorci di suggestivi villaggi rurali. Una
giornata per conoscere il fiume, costeggiandolo in bicicletta, con una merenda come
assaggio dei sapori di questa terra, oppure una sosta per l'acquisto dei prodotti tipici da
gustare in tutta tranquillita, provando subito a sperimentare le ricette preparate dai
ristoratori che partecipano alla Rassegna“Un Po di Gusto’

Ritiro biciclette: Azienda Pisaroni “Cascina Pizzavacca”-via Po,1-Soarza- Villanova
334/3914275 - www.pizzavacca.it -

- Prenotazione bici: 366.4445424

Strada del Po ==
e dei Sapori |
dello Bassa Piacentina
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Non buttare a terra
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Il territorio...

Un circuito circolare lungo quasi 100 km, costeggia il fiume Po e accoglie al suo interno castelli, an-
tiche cittadine, paesaggi incantevoli in tutte le stagioni.

Partendo da Caorso, vivace cittadina dove vale la pena di visitare la Rocca e la Collegiata, si prose-
gue verso Monticelli d’Ongina, dominata dalla maestosa Rocca Pallavicino, sede del Museo
Etnografico del Po, dell’ Acquario del Po e del Museo della civilta contadina. La tappa successiva &
quindi Castelvetro Piacentino, antico romano, oggi elegante cittadina dalla bella chiesa
settecentesca. Da qui si raggiunge Villanova sull’Arda, citta delle ciliegie, nel cui territorio spicca
un vero gioiello: Villa Verdi a Sant'’Agata nella quale il Maestro lavoro e visse a lungo. Imperdibile poi
una visita al castello rinascimentale di San Pietro in Cerro, sede del MIM, importante raccolta d'ar-
te contemporanea creata dal proprietario-mecenate. A Besenzone, invece, tipici esempi di rustici e
ville antiche costellano i dintorni, mentre a Cortemaggiore, dopo una visita alla Collegiata di S.
Maria delle Grazie per ammirare I'importantissimo polittico di Filippo Mazzola, padre del
Parmigianino, si fa tappa alla chiesa della Santissima Annunziata, per non perdere le suggestive
opere del Pordenone.

... € 1 suol sapori

Ma le ricchezze non finiscono qui, perché in questo viaggio e impossibile non lasciarsi tentare dal-
le delizie tipiche del territorio, frutto di una tradizione lunga secoli: dai prelibati antipasti di salumi
piacentini DOP - Coppa, Salame e Pancetta — insieme al ,al culatello piacentino, al fioc-
chetto, al salame gentile, alla mariola, al miglior cotechino artigianale d'ltalia — da accompagnar-
Si con pane casereccio e con 0 gnocco fritto - e ai famosi formaggi Grana Padano DOP
e Cacio del Po, seguiti dai tipici anolini e magari da un fritto d’acqua dolce — anguilla, pesce gat-
to, rane - fino ai prodotti delle terre della Bassa, come I'aglio bianco ed il pomodoro di Monticelli
d'Ongina e le deliziose ciliegie di Villanova, per non parlare della varieta di frutti antichi, come la
mela cotogna, ancora presenti sul territorio; inoltre notevole é la produzione di nettari e confet-
ture di frutta, conserve e composte di verdura, dolci e liquori: la delicata spongata, la croccante
sbrisolona accompagnati dal marsala all’'uovo, dal bargnolino o dal nocino, saranno la perfetta
conclusione di un lauto pranzo — e di un piacevole viaggio — lungo l'itinerario gastronomico della
Bassa piacentina che coinvolge aziende agricole, agriturismi, salumifici, caseifici, ristoranti e botte-
ghe del tipico lungo la pianura del Po, con il ricco paniere dei suoi prodotti, che illustra, comunica e
fa toccare con mano i sapori e gli odori di veri e propri “beni culturali”

Per scoprire tutti gli eventi del territorio visita il sito www.stradadelpo.it




